@ Triptico21x10=FIESTA ORUJO'22.pdf 1 25/10/22

t;{

*ﬁ( SR
RELACION DE PATROCINAN FIESTA DE INTERES TURISTICO NAQL’RI&" ]
ORUJEROS MAYORES Y ORGANIZAN B4

José Manuel Abascal * Atleta
Rafael Fuentevilla Gutiérrez « Campedn bolos
Angelines Arenillas (Nines) * Periodista gastrondmico
Manuel Peldez Lépez * Director fomento

Florencio de la Lama Bulnes * Periodista

Alfredo Arias de la (anal * Mecenas (asa (Ulfura
Mariano Linares Argdielles « Director Diario Montariés
Manuel Fraga Iribarne * Presidente Xunta Galicia
Alfonso Ussia Mufiozseca ¢ Escritor y periodista

Juan José Lucas Giménez  Presidente del senado
Luis del Olmo Marote * Periodista racliofénico
Antonio Fernancez Resines * Actor

Oscar Freire Gomez * (iclista

Jests Gonzdlez Green « Reportero, TV, piloto globo
(ésar Pérez deTudela * Montariero

Juan Oyarzdbal * Montariero S

Sociedad Geografica Espafiola * D. Carlo Martinez de Campos s

Eduardo Geia. de Enterria. Martinez-Carande « Jurista INDUSTRIAS ORUJERAS T

(armen Sevilla (D. Marfa del Carmen Garcfa Galisteo) « Artista :
Poty (Javier Castillo Arco) * (oredgrafo QUE COLABORAN :

Pedro Munitis Alvarez + Futholista Real Racing (lub w g
Y atitulo pdstumo a D.Alfonso Gutiérrez Cuevas * Alcaldke de Potes

David Bustamante  Cantante
Ruth Beitia « Atleta

Juan Ramén Lucas * Periodista
Berta Betanzos * Deportista
Eduardo Noriega * Actor
(arlos Herrera * Periodista

Marta Hazas * Actriz & -
. EL MARRUBIO - MARIANO CAMACHO Rt &
Edurne Pasaban * Alpinista EL COTERON - VALLE DE BEDOYA - SIERRA DEL OSO \,,_.. o

Vicente del Bosque * Fntrenador de fiithol PICOS DE CABARIEZO - MARTINEZ DE COS
Roberto Leal  Presentador de Televisin D
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Okuda - Artista www.turismodecantabria.com ek
Servicios de emergencias de (antabria www.caminolebaniego.com '
Grupo de Rescate Especial de Intervencidn en Montafia (GREIM)
Sandra lbarra . E5E
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ORIGEN DE LA
ELABORACION DEL ORUJO

Se remonta en Liébana, tal y como se constata en los cartularios de
los monasterios de la comarca, a la Alta Edad Media. El orujo, junto
al vino servia de moneda de cambio para transacciones comerciales
e incluso como especie para el pago de tributos. La sabiduria
popular, atesorada durante siglos, ha permitido mantener vivo
hasta nuestros dias el ancestral sistema de elaboracidén, sin duda
elemento clave y diferenciador de nuestro aguardiente.

El orujo se elabora a partir de los hollejos, raspones y pepitas (“el
brujo”) que restan tras el pisado de las uvas con las que se obtiene
el mosto y posteriormente el vino.

La destilacion se realiza en la alquitara de cobre, recipiente de
origen drabe que consta de tres partes: una caldera, donde se
deposita el brujo, que serd calentado preferentemente con fuego de
lefia de encina; un capotillo y una copa, que debe mantenerse
constantemente cubierta de agua, manteniéndose de esta forma
fria, para que el vapor desprendido del orujo se condense al
contacto de la misma. EI resultado de dicha condensacion es el
lento manar de un aguardiente de orujo con un 52 por ciento de
alcohol, que es recogido con esmero y paciencia por el artesano
orujero. El proceso dura aproximadamente unas 12 horas y se
necesita una carga de unos 100 Kg. para obtener 15 litros de
aguardiente.

La fiesta del orujo se celebré por primera vez en el afio 1984 gracias
al esfuerzo de un grupo de lebaniegos anénimos“empefados” en
mantener viva la tradicion de un pueblo. La aprobacién en el afio 1986
de una nueva legislacion en materia de alcohol prohibid la destilacion
casera o con alquitaras méviles, con lo que la fiesta dejé de celebrarse
durante nueve afos (entre 1985 y 1993).

En 1994, tras duras negociaciones con el Ministerio de Economia, se
logré alcanzar una prerrogativa especial para la Fiesta del Orujo. La
Agencia Tributaria, atendiendo a las especiales caracteristicas
lGdicas, culturales y turisticas de la Fiesta concedid de forma
excepcional al Ayuntamiento de Potes, organizador del evento, el
permiso oportuno para su desarrollo.

Desde entonces, y hasta la fecha, siempre con el objetivo de

mantener y dar a conocer las costumbres y tradiciones de nugstro.
pueblo, celebramos la Fiesta del Orujo el segundo fin de s{e,merna;d,e_'¥

noviembre. - 1

del preciado licor en las calles de la villa. Diférente§1actuacion’es
culturales, charlas, cologuios y manifestaciones folcléricas ofrecen

a los visitantes un aliciente mas para disfrutar de Potes y Liébana:

El éxito de piblico y su proyeccion nacional la ha hecho merecedo- -

ra, a pesar de su reciente historia, del titulo de Fiesta de Irit'erge's
Turistico Nacional. b et |
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La Fiesta consiste en la destilacion publica y [;ost»e‘r'i'or d'egustaciv()ﬁ“

PROGRAMA 2022
XXX FIESTA DEL ORUJO

11:00 h. Apertura de la Feriuca del libro en el Parque
Jests de Monasterio.

20:00 h. Conferencia “Los quesos del Camino Lebaniego y su
maridaje con el orujo deliébana" a cargo de Ana
Arroyo en el Centro de Estudios Lebaniego.

21:00 h. Espectdculo callejero “Cavaldeath” de Scura Splats

Durante la tarde-noche nuestras calles y plazas se llenardn de
sonidos y colores tradicionales con el Coro-Ronda Altamira y Banda
de Gaitas La Montana.

Desde primeras horas de la maiana y durante todo el dia: Manifes-
taciones folkldricas por las calles de la Villa.

12:30 h. Recepcion por parte las autoridades de los Orujeros
Mayores 2022 D. Rafael Ruiz y D. Antonio Romero “Los
del Rio”, en el Centro de Estudios Lebaniegos.

17:30 h. Desfile de grupos folkldricos, trajes regionales y
cofradias gastrondmicas acompafando a los Orujeros
Mayores 2022 D. Rafael Ruiz y D. Antonio Romero “Los
del rio”, las autoridades y las empresas orujeras hasta
la Plaza de la Serna.

En la carpa de La Serna
18:00 h. Proclamacion como Orujeros Mayores 2022 a D. Rafael
Ruiz y D. Antonio Romero “Los del rio”.

Al finalizar la proclamacion se procederd a la apertura
de las casetas de las empresas orujeras para la
degustacidn (hasta las 22:00 h.)
18:30 h. Actuaciones folkldricas.
19:00 h. Espectdculo familiar “El gran Braulio” de Adrian Conde
Espectdculos en el Centro de Estudios Lebaniego.
20:00 h. Cata comentada de orujo.
21:00 h. Actuacién Viene & Va. Tributo a Fito y los Fitipaldis.

Talleres artesanales y creativos a cargo de Beatus Ille.
Actuacion del Grupo de Danzas “Entre-Montafia Virgen
de la Cuesta”.

Comunicacién del fallo del jurado y entrega al
ganador de la Alquitara de Oro 2022.
Degustacién de borono con repinaldas.




